AXEL HOTEL BERLIN

RESTAURANT

Wir empfangen Sie mit einem kostenlosen Drink, damit Sie Ihr Dinner im Restaurant Kitchen
in vollen Zugen genieBen kénnen.

KITCHEN Restaurant is pleased to offer you a complimentary welcome drink to enjoy your dinner with us.

VORSPEISEN - STARTERS

Getrlffelte Kartoffelsuppe mit FluBkrebsschwanzen und bunter Kresse
Truffled potato soup with crayfishes and cress
8,50

Rucolasalat in Hausdressing mariniert mit Kurbiskernen, Kirschtomaten und Manchegospénen
Rocket salat marinaded with roasted pumpkin seeds, cherry tomatoes and manchego-filings
10,50

,Salat von Land und Meer*
Gemischte Blattsalate mit Hausdressing gebratener Garnele, Raucherfisch und Rinderfilet
“Salad from land and sea”
Mixed salad with balsamic dressing topped with grilled scampi, slice of smoked fish and filet of beef
14,50

HAUPTGERICHTE - MAIN COURSES

Pennenudeln in Queso Azul-Sauce mit Paprika und Kirschtomaten
Penne in queso de cabrales sauce with bell pepper and cherry tomatoes
12,00

Mit Serranoschinken bardiertes Schweinefilet auf Tomaten-Rosmarinsalsa mit gebratenen Zucchini und Kartoffelgnocchi
Grilled poulardbreast with chanterelle in chives cream, pasta and cherrytomatoes
19,00

Gebratenes Rotbarschfilet auf Chorizoschaum an Belugalinsen und glasierten Kartoffelperlen
Roasted filet of redfish with chorizofoam, black lentils and glazed potatoes
21,00

Entrecote vom black angus Rind mit Rosmarinkartoffeln und Bohnen
oder
mit einem gemischten Salat, mariniert mit Balsamicovinaigrette
Organic sirloin steak on potatoes with rosemary and beans
or
with a mixed salad, marinaded with balsamic vinaigrette
22,00

DESSERT

Gebrannte Schokoladencreme mit Birnen-Preiselbeerenragout
Créme bralée of chocolate with pears-cranberriesragout
8,00

Cheese cake mit Mangoschaum
Cheese cake with mangofoam
7,00

Auswahl an Rohmilchkésen mit Feigensenfsauce

Selection of cheeses with figs chutney
11,00

Lietzenburger StraBe 13/15 M 10789 M BERLIN
Reservations: T. 30 2100 28 93 M berlin@axelhotels.com





